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Weinprobe: Die Steiermark - Alles nur Schilcher? 
Degustation am: 20.4.2017  Vorstellung und Moderation: Dr. Ralph Tegethoff 

Bewertungsergebnis der Weinprobe durch die Teilnehmer 
 

RANG 
total 

 
Patz 
gem. 
Liste 

 
WEIN 

 
gem. Degustationsliste 

Punkte 
Total 

(alle X)  

davon: 
Punkte als 
Favorit 

(XX) 

Punkte als 
Top-Favorit 

(XXX) 

    1. 
 

 
10 

2012 Cuvée Rubin Rot Blauer Wildbacher 50%/ 
Zweigelt 50% 13,5% Weingut Adam-Lieleg, 
Leutschach                                                       9,50 € 

 
36 

 
16 

 
-- 

2. 
 

 
7 

2015   Sämling 88 (Scheurebe) A:11,5; RZ:11,3; S: 
6,4 Weingut Muster-Poschgan, Leutschach     
                                                                          5,50 € 

 
30 

 
6 

 
6 

3. 
 

 
4 

2015 Schilcher Ried Krass Blauer Wildbacher, 
A:11,5; RZ:1,1;S: 8,9; Schilcherei Jöbstl, Wernsdorf    
                                                                          7,57 €     

 
16 

 
10 

 
-- 

4. 
 

 
6 

2015 Welschriesling Classic Welschriesling; 
A:11,5 RZ:2,1; S:6,0; Weingut Adam-Lieleg, 
Leutschach                                                        6,20 € 

 
13 

 
-- 

 
-- 

5. 
 

 
1 

2015  Schilcher Rosé Exclusiv Blauer 
Wildbacher; A:11,5;RZ:4,0;S: 8,6;Weingut Reiterer, 
Wies                                                                  6,30 € 

 
10 

 
4 

 
-- 

5. 
 

 
9 

2011 Blauer Wildbacher Rot  Blauer 
Wildbacher, A:13,0;RZ:1,3;S: 4,3;Weingut Muster-
Poschgan, Leutschach                                      6,30 €   

 
10 

 
-- 

 
-- 

6. 
 

 
3 

2015 Schilcher Rosé Engelweingarten Alte 
Reben Blauer Wildbacher; A:13,0; RZ:1,4;S:7,8; 
Weingut Reiterer, Wies                                     7,90 € 

 
7 

 
2 

 
-- 

7. 
 

 
8 

2011 Sauvignon Blanc Ried Einöd  Sauvignon 
Blanc; A:14,0:RZ:1,2;S: 6,0; Schloss Seggau, Leibnitz  
                                                                           14,- €       

 
6 

 
2 

 
-- 

8. 
 

 
2 

2015 Schilcher Rosé Lamberg Blauer 
Wildbacher; A:12,5; Weingut Reiterer, Wies    
                                                                           6,90 € 

 
4 

 
-- 

 
-- 

9.  
5 

2015 Schilcher Trilogie Blauer Wildbacher; 
A:11,5;RZ: 1,5;S:8,8; Weingut Weber, St. Stefan ob 
Stainz                                                                 7,74 € 

 
3 

 
-- 

 
-- 

keine 
Bew. 

 
0 

2015  Zero Rosé Frizzante (Biodynamisch, Flaschen-
gärung, unfiltriert, ohne Schwefel) Blauer Wild-bacher; 
A:11,5;RZ:0;S: 9,0;Weingut Reiterer, Wies               8,50 € 

 
-- 

 
-- 

 
-- 

-- -- (Punktekontrolle insgesamt) (135) (40) (6) 

Bewertungsweg: 
KRITERIUM ANZAHL PUNKTE  
Anzahl abgegebener Bewertungszettel  47 - 
   davon ungültige Anzahl 2 - 
verbleibende Bewertungsbasis: Anzahl / Punkte 45 45 x 3 = 135 insg. 
   davon:  3er Splitting der Punkte 23 23 x 3 = 69 
   davon:  2er Splitting  (zwei Punkte für Favorit) 20 20 + 2 x 20 = 60 
   davon:  kein Splitting (alle drei Punkte für Top-Favorit) 2 2 x 3 = 6 
Bewertung: Jeder Teilnehmer vergibt anonym auf einem Bewertungszettel, der alle Weine aufführt, 
am Ende der Probe maximal nur 3 Punkte insgesamt. Es besteht die Möglichkeit eines 
Punktesplittings. Das Resultat ergibt drei Ergebnisse: 
Total = d. h. die Summe aller verteilten Punkte pro Wein gemäß der Platzierung auf der Degustationsliste. 
Die Rangverteilung erfolgt nach dem Erhalt der meisten Punkte in absteigender Reihenfolge.  
Favorit = d. h. die Summe aller mit 2 Punkten bewerteten Weine gemäß der Platzierung auf der 
Degustationsliste, hier separat ausgewiesen; sie sind eine Teilmenge von Total.   
Top-Favorit =  d. h. die Summe aller allein mit 3 Punkten bewerteten Weine gemäß der Platzierung auf der 
Degustationsliste; sie sind eine Teilmenge von Total.  
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